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Denominazione di Origine Controllata

Vitigno: Cannonau di Sardegna

Uve raccolte manualmente in piccole cassette da
vigneti allevati su granito a 500/600 metri s.I.m., con
basse rese in vigna. Le uve vengono vinificate con
media macerazione.

Il Vino: Vino Rosso fermo, ha un bel colore rosso rubino
con riflessi cerasuoli, il bouquet € intenso, con sentori di
marasca e frutti di bosco, al gusto € morbido, corposo
e lungo.

Si accompagna ai piatti della cucina di terra ai formaggi
e agli arrosti.

Grado alcolico: tra 14 - 15% Vol.

Temperatura di Servizio: 16 - 18° C.

Variety: Cannonau di Sardegna

Grapes harvested by hand in little boxes from
vineyards grown on granite at 500/600 meters above
sea level, the average production is under 60
quintals per hectares, the grape is vinified with
medium maceration.

The wine: Steel red Wine, It has a beautiful ruby red
color with garnet reflections, the bouquet is intense,
with hints of cherries and berries, the taste is soft, full
and long.

It goes well with dishes of land with cheese and
roasts.

Alcohol: between 14 - 15% Vol.

Serving Temperature: 16 - 18° C.

CANTINA TANI - Soc. Agr.la Tani

Loc. Conca sa raighina
07020 Monti (OT) - Sardegna - Italia
Cell: +39 338 6432055
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